	C.E.O.
	A.O.M.

	
	


食事サービス提供管理委員会　定例委員会　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　開催日：平成28年2月22日　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　時　間：14：00～14：30

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　記　録：内澤　理沙
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※欠席者には回覧。

　

＜連絡事項＞

· 委員会欠席時には、栄養内澤まで連絡する。

＜議事内容＞

Ⅰ　食事に関する意見

《南天の郷》

・1/20　昼食のスープが配膳車内でこぼれていた。
　→運ぶ際に留意する。

・1/26　食数確認にだれも来なかった。

　→日勤者がいない場合には、お互いに電話で連絡をすることとしていた。再度連絡方法の確認をする。

・朝食で主食がパンの方に納豆がついていたが、他の物に替えて欲しい。
　→代替えで提供。主食がご飯に戻った際には納豆を提供する。

・1/28　ブロッコリーが硬かった。

　→味見をし、ゆで加減を調整する。

・2/11　肉禁の代替え（副菜の豚の角煮）の量が少なかった。

　→代替えの内容を検討する。

・2/20　ミキサーの方にキザミ食がついていた。

　→確認の徹底をする。違うものが提供されていた場合には、すぐに厨房へ連絡をしてもらう。
《南風苑》

・特になし。
《悠楽の里》

・すき焼き風の味付けが濃かった。

→悠楽の里へ提供までに時間があり、煮詰まって味付けが濃くなってしまった可能性がある為、提供前に再度、味付けを調整する。
・黒田雅行様より、サーモンタルタルフライのメニューは高齢者向けではないと指摘があった。

　→人気のメニューの為、継続して提供する。本人様の希望により、ソースは別皿で提供。

《クリニック　デイケア》

・特になし。
Ⅱ　前回の問題点について

《南天の里》
・12/31　夕食が豪華ではあったが、弁当での提供であり、冷めていた。

　→温かい料理と冷たい料理が一緒になっており、温めずに提供したため冷めた状態になってしまった。今後、弁当で提供する際には、温めることが出来るような献立内容とする。

・キザミ食の方に漬物の代替えで味のりがつくことがあるが、くっついてしまい食べにくい。

　→キザミ食の方へ漬物の代替えとして、味のり、ﾁｭｰﾌﾞ等を提供していたが、漬物を刻んで提供することとする。

　　特に問題は無いとの事。

　　
《南風苑》

・特になし。
《悠楽の里》
・特になし。
《デイケア》

・特になし。
Ⅲ　検討事項
Ⅵ　味彩亭より

・下膳の際、食器の中や上にスプーンや箸がついていることがあり、トレーを出した際にひっかかり落ちてしまうことがあるので、トレーの上に戻して頂くようお願いします。また、食器の置き方が不安定であり、台車内で残食がこぼれていることがあります。
・利用者様が購入したもの・フロア食器は厨房へ返却しないでください。

・食事伝票の記入間違いがあるので、確認をお願いいたします。

Ⅶ　検食者の意見

・ご飯の炊き方にむらがある。
Ⅷ　食中毒予防

　・食中毒予防の為、職員、利用者様の手洗いの徹底をお願いします。

　・利用者様が購入したもの・フロアの食器を厨房へ返却しないでください。
　　
＜次回委員会＞

日時：平成27年3月15日（水）　　　

場所：LCPみさわ地下階　事務室 　　　　

時間：14：00～

