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食事サービス提供管理委員会　定例委員会　　
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※欠席者には回覧。

　

＜連絡事項＞

· 委員会欠席時には、栄養内澤まで連絡する。

＜議事内容＞

Ⅰ　食事に関する意見

《南天の郷》

・いかが硬い。
　→他部署から同様の意見は聞かれず、残食も目立たない。煮る時間の調整をし、食材は現在のままとする。

イカが硬いと話す利用者様に対しては、小さく刻む等で対応し摂取の観察を行う。

・そばの量が多い。

　→分量を減らし提供。また、残食が目立つ方に関しては厨房スタッフが調整。

・カレー禁の代替えの見た目が悪く、利用者様が怒った。

　→厨房に連絡が来ず確認できなかった。今後はすぐに厨房スタッフに連絡してもらうようにする。

《南風苑》

・特別食はどこまで対応できるのか教えて欲しい。
　→後程まとめて提出する。

《悠楽の里》

・蛯名様より、千切りキャベツは茹でて欲しいとの要望があった。
　→生野菜禁であり、付け間違いであった為確認を徹底する。

・千葉織様より、漬物はいらないと要望があった。（代替えもなし）

　→漬物際はつけないようにする。

・飯野徳子様より、味噌汁の味付けが濃いとお話が合った。
　→検食者よりだしが効いていないとの意見があった為、にぼしの分量を見直しし、調整する。
《クリニック　デイケア》

・特になし。
Ⅱ　前回の問題点について

《南天の郷》

・オクラの残食が多い。

　→オクラ単体で無ければ残食は少ないとの事だったので、他の食材と混ぜて提供していく。
・あんかけ等食べなれない魚料理の残食が多い。

　→9/16～の献立で、あんかけ等の頻度を減らし塩焼きや煮つけの頻度を増やしている。現在は、特に問題は無い

為継続する。今後クレームが出る様であれば検討していく。
《南風苑》

・特になし。
《悠楽の里》
・ひじきの煮物の味付けが濃かった。

　→改善。
・中華料理の味付けがあまり良くない。

　→改善。
《デイケア》

・禁食等個別対応の食事に関して、分かるようにしてほしい。

　→口頭で説明。

・配膳の際、盛付方について説明してほしい。（袋に入れて提供している為、付け合せ等献立には記載されていない

　料理をどのように盛り付ければよいのかが分からない）

　→配達の際に説明する。
Ⅲ　検討事項
・南風苑入居者様でカリウム値が低い方が数名いる為、献立内容の検討をしてほしい。
　→カリウムに留意し献立作成をする。

Ⅵ　味彩亭より

・南風苑食事伝票に間違いが多く、提供後に連絡が来ることがあります。急な追加となると、メニューによっては同じものを提供できない事もあるので、確認をお願いいたします。

Ⅶ　検食者の意見

・特になし。
Ⅷ　食中毒予防

　・食中毒予防の為、職員、利用者様の手洗いの徹底をお願いします。

　・利用者様が購入したもの・フロアの食器を厨房へ返却しないでください。
　　
＜次回委員会＞

日時：平成27年10月19日（水）　　　

場所：LCPみさわ地下階　事務室 　　　　

時間：14：00～

