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食事サービス提供管理委員会　定例委員会　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　開催日：平成28年4月27日　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　時　間：14：00～14：30

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　記　録：内澤　理沙
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※欠席者には回覧。

　

＜連絡事項＞

· 委員会欠席時には、栄養内澤まで連絡する。

＜議事内容＞

Ⅰ　食事に関する意見

《南天の郷》

・特になし。
《南風苑》

・入居者の意見を直接聞きに来てほしい。
　→業務整理を行い、喫食者の意見を聞きに行く頻度を増やす。

《悠楽の里》

・特になし。
Ⅱ　前回の問題点について

《南天の郷》

・ソテー用の肉が硬い。

　→うすぎりの肉を使用し、メニューを変えて対応している。硬いという意見はない。
《南風苑》

・ソテー用の肉が硬く、詰まらせる入居者様がいた。

　→うすぎりの肉を使用し、メニューを変えて対応している。硬いという意見はない。
・ハヤシライスは味付けは良かったが少し冷めていた。

　→配膳車の電源を入れる時間を調整・盛付の工夫をしている。冷めているという意見はない。
・アジの塩焼きが生臭かった。

　→食材の変更を行ったが、残食が目立っている。調理の温度・時間の見直しを行う。
・魚の味付けが濃かった。

　→改善。
・マーボー豆腐が辛いまたは、味付けが濃い。

　→改善。
《悠楽の里》

・飯野様のご飯（軟らかめ希望）が硬い時がある。

　→改善。
・千葉様より、3/13昼食の量が多いとお話が合った。

　→本人様へ直接お話を伺い、ちょうど良いと感じる量で提供する。

Ⅲ　検討事項

· 南風苑配膳方法について。
●南風苑入居者様より、食事の温度がぬるいとの指摘があった。

　　→配膳車の稼働時間の調整・盛付の工夫（冷めないうちに配膳車へセットする）を行い、より温かい状態で
　　　提供していく。
・入居者様がインフルエンザに罹患した場合の配膳方法について。

　→感染対策員会のマニュアルに準じ、通常通りに配膳・下膳を行う。

Ⅵ　味彩亭より

・検食簿の入力：感想の欄に残食の状況や入居者様の意見が記載されていることがあります。担当者の意見を記載するようお願い致します。
Ⅶ　検食者の意見

　・大根としめじのメニュー：白っぽく彩が悪かった。
　　→単色とならないよう、彩にも配慮します。

Ⅷ　食中毒予防

　・食中毒予防の為、職員、利用者様の手洗いの徹底をお願いします。

　・利用者様が購入したもの・フロアの食器を厨房へ返却しないでください。

＜次回委員会＞

日時：平成27年5月18日（水）　　　

場所：LCPみさわ地下階　事務室 　　　　

時間：14：00～

