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食事サービス提供管理委員会　第3回　　定例委員会　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　開催日：平成26年7月18日　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　時　間：15：30～16：00

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　記　録：野呂理沙

【委員】

	工藤

委員長
	野呂

副委員長
	千葉
	深澤
	菅原
	小向
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· 欠席者は必ず後日、確認しておくこと。

【

委　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　【委員以外の参加者】

	東病棟
	西病棟
	南病棟
	北病棟
	南山2F
	南山3F
	日清

（SV）
	日清

（ﾁｰﾌ）

	佐々木
	三浦
	北向
	門上
	新田
	高谷
	岡嵜
	大塚

	意見

○
	意見

○
	意見

○
	意見

○
	意見

○
	意見

○
	○
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※欠席者に欠席届提出は依頼済み。提出された欠席届を添付。

＜連絡事項＞

· 委員会欠席時には、欠席届を必ず提出するようにする。

· 議事録提出時には、欠席届も添えて提出する。

· 食事発注の際、前の食事の「受け」数も各病棟・フロア・施設で必ず入力するようお願いします。提供数の確認が出来ません。
· 食事発注の際、外泊・外出・食止め等で食事を止める場合には、食数のみではなく発注フォームの備考欄に、必ず食止めする方の名前の記入をして下さい。
· 経管栄養の発注の際、数の発注ではなく、人数の発注となります。また、入力の際には備考欄に使用する濃厚流動食名と使用者名の入力をお願いします。

· 毎月、意見を頂く際に、法人内で人気・不人気メニューを教えていただけるようお願いします。献立内容の見直しにつなげていきます。

· 新入院患者様や食事変更時、副食が常菜で主食が大盛りや軽食、粥食の方がいましたら、カードの提示が必要になります。カードは各病棟での準備となりますので、カード作成し、レストランにくるようにお願いします。
＜議事内容＞

Ⅰ　委託給食に関する意見

	
	
	配膳に関する意見
	食材に関する意見
	接遇に関する意見
	良い意見

	青南病院
	東病棟
	1
	2
	
	

	
	南病棟
	
	
	
	

	
	西病棟
	1
	3
	1
	

	
	北病棟
	1
	
	
	

	南山苑
	2F
	1
	
	
	

	
	3F
	
	1
	
	

	
	南陽館
	
	
	
	

	合計
	4
	6
	1
	0


Ⅱ　前回の問題点について

・洗浄機に箸が入っている事がある。洗浄機に箸が入っていると割れる原因となるため、所定のケースに

入れて頂くよう栄養から病棟に呼びかけていく。

Ⅲ　検討事項

東病棟【配膳・食材に関する意見】

・6/19昼…カレイの辛味噌焼きの匂いが臭かった。

日清より→調味料や調理方法を見直し、それでも臭みが強いときには、使用食材の見直しも検討致します。

・6/21夕…アジみりん焼きの付け合せのナスが台車は２個付けだったが、レストランは１個しかついていなかった。

日清より→献立をよく確認し、数が違わないように盛り付け致します。
・ラーメンの麺が延びていた。（レストラン）

日清より→茹で時間を見直し致します。
西病棟【配膳・食材に関する意見】
・6/9昼…レンコンのごま風味が「おいしくない」と残食が多かった。

　日清より→次回の調理の際に、栄養価に考慮しながら味を濃い目にしてみます。

・6/9患者様に対し口調のきついスタッフがいる(背の低い男性で、上から物を言うような感じで感じが悪かった)

　日清より→ミーティングにおいて、社員全員に注意し、また、日々きちんとした言葉遣いや対応をするよう指導致します。

・セレクトのサバの竜田揚げが硬く残す患者様が多かった。

日清より→中心温度に考慮しながら、揚げすぎないように致します。

・6/29…エスニックチキンだったが、付け合せのレタスに元気がない。

日清より→食材の保管方法や温度を見直し致します。

・7/2…ハーフ食の患者様にメイバランスがついていなかった。

日清より→二重チェックを徹底致します。

北病棟【配膳に関する意見】
・6/20　昼　セレクトメニューの和風ハンバーグが2品足りなかった。

　日清より→人数分入れておりましたが、今後は予備を多めにセット致します。
南病棟
・特になし。

南山2F【配膳に関する意見】
・食後、食事摂取量の確認をする前に下げられている事があったので、下げる前にスタッフに一言声を掛けてほしい。

　日清より→スタッフの方へ声をかけてから下げることを徹底致します。
南山苑3Ｆ【食材に関する意見】
・6/28朝のお粥が水っぽかった。
　日清より→お粥の水加減を調整致します。
南陽館
　特になし。

Ⅳ　食器・厨房機器の破損状況

《青南病院》

◎食器破損（6/13～7/11）
	種類
	1個単価
	破損数
	破損金額
	破損理由

	はし
	160
	5
	800
	6/13、7/1、2、3､8洗浄機の中から発見。

	汁椀
	500
	6
	3,000
	6/14、16、21、28洗浄中に発見。

6/30、昼前食器だしの時発見。

	ご飯茶碗（大）
	840
	2
	1,680
	6/14、18盛り付け中に割れているのを発見。

	湯のみ
	460
	1
	460
	6/21食器洗浄（朝食）の際、落として破損。

	ご飯茶碗
	770
	1
	770
	6/23　落として破損。

	主菜皿（黒）
	1210
	2
	2,420
	6/28　病棟スタッフよりひびが入っていると返却。

6/30　昼前食器だしの時発見。

	スープカップ
	650
	2
	1,300
	7/8　洗浄中に発見。

	合計
	
	19
	10,430
	


◎施設・設備破損

・5/25　厨房1階調理室　排水溝網　夕食調理後清掃していたところ、排水溝の網が外れていた為伝票提出中。6/25修繕完了。

・5/26　洗浄機　洗浄時に食器をかきあげるためのエアーの量が少なくなってきている為伝票提出中。見積もりはメーカーに確認中。修繕完了。

・5/26　外冷蔵庫扉ゴム　ごみ用外冷蔵庫の扉のゴムが切れかかっている為伝票提出中。

・5/26　洗米機ﾊﾟｯｷﾝ　洗米機のﾊﾟｯｷﾝが劣化してきている為伝票提出。水漏れがあった場合、再度伝票を提出する事としている。

《南山苑》

◎食器破損（6/13～7/11）　　

	種類
	1個単価
	破損数
	破損金額
	破損理由

	南陽館白円皿
	500
	2
	1.000
	6/18洗浄中にヒビ割れを見つけさわっている内に割れた。(1)

6/22昼の洗浄中に割れる。（1）　　　　　

	南陽館ご飯茶碗(小)
	650
	1
	650
	6/19落として割りました。（1）

	花小鉢
	460
	1
	460
	6/20盛り付け時に発見。（1）

	緑コップ
	700
	1
	700
	7/2落として割りました。（1）

	合計
	
	5
	2,810
	


　破損状況：取り扱いによる破損である。長期間使用していることにより、耐性も弱くなってきているため、取り扱いに注意するとともに盛り付け前のチェックを継続するようにする。

◎施設・設備破損

· 特になし。

Ⅵ　日清医療食品より

Ⅶ　食中毒予防

　　食中毒が発生しやすい季節、職員、患者様、入所者様の手洗いの徹底をしていく。

　日清にも手洗いの徹底、温度管理を今以上に行うようにする。

Ⅷ　意見箱の意見

1. 肉じゃが

2. ロールキャベツ

3. フライ
Ⅸ　委員による検食評価

【青南病院】

・7/8 （昼）　えびともやしの炒め物は彩り・味付けともによかったです。

・6/27（昼）　主食のそばも副菜のチキンもセルフで汁やあんをかけたので温かい状態で食べられた。おいしかったです。

・7/16（昼）　さんまのしょうが煮のさんまが骨がなく食べやすかったです。

【南山苑】

・7/11（昼）　アスパラのドレッシングかけの味が薄くアスパラのゆですぎで軟らかすぎると思えました。　

・7/16 (朝)   厚焼き卵、ひじき炒め煮は、全体的に暗い色だった。味は良かったです。　

【連絡事項】

・

【約束食事箋について】

青南病院　特別食について

減塩食・肝臓食（1～4度）・胃潰瘍食・膵臓食

糖尿病食（15～23単位）・脂質異常症食（1700kcal、1800kcal）
　◎低炭水化物食：糖尿病食Ⅱ（15～20単位）・脂質異常症食Ⅱ（1200～1600kcal）
＜次回委員会＞

日時：平成26年8月8日（金）　※第2週目金曜日

場所：青南病院4階　ユーティリティー

時間：15：30～

意見の入力は8/1（金）までにお願いします。

