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食事サービス提供管理委員会　第11回　　定例委員会　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　開催日：平成26年4月11日　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　時　間：15：30～16：00

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　記　録：工藤弘美 

【委員】

	工藤

委員長
	沼畑
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· 欠席者は必ず後日、確認しておくこと。

【委員以外の参加者】

	栄養
	栄養
	東病棟
	西病棟
	南病棟
	北病棟
	南山2F
	南山3F
	南陽
	日清
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	野呂
	小笠原
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	大塚
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　※欠席者に欠席届提出は依頼済み。提出された欠席届を添付。

＜連絡事項＞

· 委員会欠席時には、欠席届を必ず提出するようにする。

· 議事録提出時には、欠席届も添えて提出する。

· 食事発注の際、前の食事の「受け」数も各病棟・フロア・施設で必ず入力するようお願いします。提供数の確認が出来ません。
· 食事発注の際、外泊・外出・食止め等で食事を止める場合には、食数のみではなく発注フォームの備考欄に、必ず食止めする方の名前の記入をして下さい。
· 経管栄養の発注の際、数の発注ではなく、人数の発注となります。また、入力の際には備考欄に使用する濃厚流動食名と使用者名の入力をお願いします。

· 毎月、意見を頂く際に、法人内で人気・不人気メニューを教えていただけるようお願いします。献立内容の見直しにつなげていきます。

· 新入院患者様や食事変更時、副食が常菜で主食が大盛りや軽食、粥食の方がいましたら、カードの提示が必要になります。カードは各病棟での準備となりますので、カード作成し、レストランにくるようにお願いします。
＜議事内容＞

Ⅰ　委託給食に関する意見

	
	
	配膳に関する意見
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	合計
	3
	2
	0
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Ⅱ　前回の問題点について

1月まで破損食器数が多く、原因を確認したところ、劣化・取り扱いによる破損であった。長期間使用していることにより、耐性も弱くなってきているため、取り扱いに注意するとともに盛り付け前のチェックを継続するようにする。併せて栄養士も食器洗浄時の確認をしていく。

今月の破損食器数は、減ってきていますが、今後も継続して取扱いに注意をしていくこととする。

　食器破損金額

	期間
	青南病院
	南山苑

	10/12～11/7
	5,510円
	7,580円

	11/8～12/12
	11,810円
	700円

	12/13～1/9
	12,790円
	4,390円

	1/10～1/13
	4,450円
	4,810円

	2/14～3/13
	2,410円
	4,120円

	3/14～4/10
	2.270円
	1,640円


Ⅲ　検討事項

東病棟【配膳・食材に関する意見】

· オクラのおひたし　味が薄いとのことで残食多い。
日清より→複数人での味見を徹底するとともに、食材の組み合わせを見直し残食が少なくなるように工夫致します。
・お粥が柔らかすぎてすぐに水っぽくなる。(4/2昼)

日清より→重湯の割合を見直し致します。
西病棟

・3/15　朝　「カリフラワー　ゆず風味和え」を残食される患者様が多かった。

　　日清より→食材の組み合わせや味付け方法を見直し、残食が少なくなるように工夫致します。

・3/16　夕　お盆に髪の毛が付着している事あり。交換している。

　　日清より→正しい帽子の着用とローラー掛けの徹底を行い、髪の毛の混入を防止致します。

また、作業中のチェックも徹底致します。

　・3/21　昼　丼物の準備に時間がかかっている。（日清スタッフ4名程いるのに）

　　日清より→作業工程や人員配置を検討し遅くならないように致します。

　・3/25　夕　セレクトメニューの日であるが、準備が遅く18時を過ぎても特食への配膳が始まらず。

　　日清より→南山に不足があり、作り直しを行い盛り付けが遅れてしまっていた為、今後不足の確認

を早く行うように致します。

　・4/7　夕　揚げ物に添えられている野菜（レタス？）を残食している人が多い。

　　日清より→マヨネーズ等を添え、味をつけるように致します。

北病棟【配膳に関する意見】
· 3/20.3/22　軽食、軽々食の器が同じものであった。しかし主食表示をみると器込みのｇ数が違っている。

日清より→軽食と軽々食の器は同じものになります。

· 3/25　昼　セレクトの主菜ソイの野菜蒸しが準備されていなかった。
日清より→盛り付け担当者はセット担当者へ保管場所を必ず申し送り、準備不足とならないように致します。

南病棟
･特になし

南山2F
· 特になし。

南山苑3Ｆ【配膳に関する意見】
・ヒビの入った食器を使用している。

日清より→器が不足していたため、ヒビのはいった食器も使用してよいと言われていたために使用しておりました。

施設栄養士→器の不足分は、花小鉢使用するようにしていきます。

南陽館
· 特になし。

Ⅳ　食器・厨房機器の破損状況

《青南病院》

◎食器破損（3/14～4/10）
	種類
	1個単価
	破損数
	破損金額
	破損理由

	ご飯茶碗（小）
	720
	1
	720
	3/19、昼食時食器を準備している時に発見｡

	小皿
	450
	2
	900
	3/15、洗浄中に発見。

	麺どんぶり
	650
	1
	650
	3/15、誤って落下させ、破損。

	合計
	
	4
	2,270
	


· 破損状況：今月は、破損食器数が多い。原因を確認したところ、劣化、取り扱いによる破損である。長期間使用していることにより、耐性も弱くなってきているため、取り扱いに注意するとともに盛り付け前のチェックを継続するようにする。併せて栄養士も食器洗浄時の確認をしていく。

◎施設・設備破損

・9/16　厨房内階段下天井より水が流れ落ちてきたため、伝票提出中。

・9/16　備品庫の床に水が溜まり、タイルもはがれてきているため、伝票提出中。

・2/12　厨房1階事務所内線電話が、着信音がおかしくなる。厨房側では呼び出し音が聞こえているが、相手側は着信されていない。正しい番号を押しても他の施設につながる等の状態のため伝票提出中。

・4/6　ミキサーコップを消毒液から取り出し洗浄しようとしたところ、コップの内側が欠けていた。作業中は破損がみられなかった為、消毒液に入れる際に何かにぶつかってしまったと考えられる。伝票提出中。

《南山苑》

◎食器破損（3/12～4/10）　　

	種類
	1個単価
	破損数
	破損金額
	破損理由

	黒丼
	820
	2
	1,640
	3/12、昼食洗浄時に破損(1)　3/22朝食の食器をかごに入れるときにヒビを発見(1)

	合計
	
	2
	１,640
	


　破損状況：取り扱いによる破損である。長期間使用していることにより、耐性も弱くなってきているため、取り扱いに注意するとともに盛り付け前のチェックを継続するようにする。

◎施設・設備破損

· 特になし。

Ⅵ　日清医療食品より

･下膳時、お粥茶碗に残食されたお茶が入っており、お茶の色が器にうつり漂白が必要となっています。

漂白時間がかかるため、次の食事に間に合わないことがあります。下膳時、お茶の残食を、他の食器に

入れないようお願いします。

Ⅶ　食中毒予防

　　食中毒が発生しやすい季節、職員、患者様、入所者様の手洗いの徹底をしていく。

　日清にも手洗いの徹底、温度管理を今以上に行うようにする。

Ⅷ　意見箱の意見

1. 天ぷら

2. ポテトサラダ

3. ラーメン

Ⅸ　委員による検食評価

【青南病院】

4/11　餃子の皮がちょっと硬いかなと思いました。チャーハンおいしかったです。

【南山苑】

　　4/7　 ワンタンラーメンのスープが濃く感じたせいか、副食の味が薄く感じられました。

4/11　チャーハンの味は少し濃いような感じがしたが、全体的に色彩良くおいしく頂きました。

【連絡事項】

　　青南病院の食事形態全ﾄﾛﾐの患者様は、4/14（月）より、牛乳ﾄﾛﾐ（ﾄﾛﾐ剤添加）→ﾖｰｸﾞﾙﾄへ

変更となります。

　　

＜次回委員会＞

日時：平成26年5月9日（金）　※第2週目金曜日

場所：青南病院4階　ユーティリティー

時間：15：30～

意見に関するメールは5/2（金）までに栄養へお願いします。

