	病院長

	


　　　　　食事サービス管理委員会議事録

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

記録者　 久保　雅子

　　　　　

[日　時]　　平成19年9月14日（金）　15：30～16：00　　　　　　　　　　　　　　　 

[場　所]　　青南病院　4Ｆ　ユーティリティーホール　　

[出席者]　　

	東病棟
	西病棟
	南病棟
	北病棟


	通所


	南山苑



	杉本
	佐々木
	田村
	木村
	山田
	村越

	青山荘


	青風荘

　
	南寿


	日清


	栄養


	栄養



	欠
	欠
	村山
	庭田

澤井
	工藤
	久保


〔欠席理由〕

· 青山荘―外出業務の為、留守番が必要になり出席できない。

· 青風荘―連絡なし。

 [議事内容]　

Ⅰ　委託給食に関する意見

· 東病棟

· 配膳間違いがある。（粥→ごはん、糖尿病食→常食）

· パンが硬い。特に食パン

· 台車の準備が遅い。４０分までには準備して欲しい。

· 台車の粥ミキサーの表面が乾いていて、膜が張っている。

· 高橋様・大久保様のスプーンが小さすぎる。

· 納豆の日のおかずの組み合わせを検討して欲しい。ボリュームに欠ける。

· 南病棟

· 特になし

· 西病棟

· 盛り付けた食器の上におぼんを重ねているのは見た目が悪い。（患者様より）

· 9/2　夕食　支那そばの麺が延びきっていた。

· 9/11　朝食　ブロッコリー美味しくない。

· 9/13　昼食　和風スパゲッティーの麺止めの準備が出来ていなかった。日清スタッフに確認すると、献立内容の把握ができておらず、準備に時間がかかった。

· 北病棟

· 8/18　夕食　加賀谷様のごはんが210ｇ→180ｇ　30ｇ少なかった。

· 9/9　昼食　加賀谷様の糖尿病食の単位数が違っていた。糖尿病食と肥満食が準備されていなかった。

· 9/6　朝食　小女子佃煮に紙片が入っていた。

· 冷茶の入っているポットが押し難く、使いにくい。

· デイケア・ナイトケア・デイナイトケア

· 8/20～8/24まで、夕食が毎日魚だった。

· 8/22　昼食　生姜焼きの付け合せが一口もなかった。（配送されなかった。）生姜焼きを記入している分量で盛り付けると、明らかに不足していた。

· 8/20　昼食　千草焼きがホテルパン内に隙間なく重なって入っていた為、取れなかった。どこまでが１つか分からなかった。盛り付け易いよう、クッキングシートを入れるなどの工夫をして欲しい。

· 8/21　夕食　ビーフンが柔らか過ぎるという事で、残食が多かった。

· 8/23　昼食　タンドリーチキン１人１枚とあるが、バラバラに約30人分入っていた為１枚の型が分からず、どの程度盛り付けて良いか分からない。

· 8/24　昼食　すいかが小さいホテルパン3つで来ていた。

※　大量の物が一番小さいホテルパンに入っていたり、一番大きいホテルパンに魚が3切れ入っていたりしている。人数とホテルパンの大きさを考慮して欲しい。

· ひじき１人分が大量にきていた。

· 残飯入れに残飯が入ったまま来ていた。

· 食器に食べかすが付いたまま配送されてきた。

· しょうゆ・七味・マヨネーズ・ソースは準備しているので、配送しなくても良い。

· 9/14　昼食　鶏肉の治部煮をｇで盛り付けているが、明らかに表示数と違っている。

· 最近デイの味噌汁が5人分程度足りない。

· 南山苑　　

【2F】

· 8/14　朝食　小皿が２個付いて配膳されていた。

· 8/12　水分補給用のコップに虫が入っていた。

· 8/21　朝食　コンソメスープのコーンが食べにくい。

【3F】

· 日清スタッフの食事の準備時間がまちまちで、早いと味噌汁や粥が熱くなり過ぎている。

【通所】

· 特に無し。

◎青山荘→欠席でしたがメールにてコメント有り。

· ゼリーの回数が多いので、減らして代わりのおかずを一品つけて欲しい。

· おかず一品一品が不足して届くことが、未だにあるので気を付けて欲しい。

· 日清から食事が届き、不足している事を伝えるが、日清からは「ちゃんと入れた」と言われると、どう対処していいのか分からない。こちら側も確認してから電話連絡するようにしているので、トラブルを防ぐ為にも確認して欲しい。

· 栄養からの確認が多すぎるので、一回で理解して欲しい。

· ふりかけが欲しい。

· カレーが鍋に入ってきてから、とても良い。

· 青風荘
・　欠席の為コメントなし。（連絡なし）
· 南寿の里

【丘】

· 8/10　昼食・夕食　数が合わなかった。

· 8/11　朝食　粥が足りなかった。

· 8/15　副食の入っている袋がべとべとしていて、感じが悪い。不衛生。

· 8/18　昼食　グレープフルーツ禁にグレープフルーツがきていた。

· 8/19　夕食　そうめんのつゆが少なく不評だった。すいかも味がしなかった。

【雲】

· 9/7　昼食　１名分の極キザミの量が多すぎる。

· 9/8　糖尿病食の茶碗に1cm程度の髪の毛が入っていた。

· 納豆の日の副食が少ない。

　　Ⅱ　意見箱の内容

【閉鎖側レストランより】

・　味噌ラーメン、とんかつ、納豆が食べたい。

・　ヤクルト付けてください。

・　ヨーグルト付けてください。

・　味噌ラーメン、シチュー、チャーハン、焼き餃子が食べたいです。

・　天ぷらが食べたいです。

・　9/3夕食の味噌汁とブロッコリーは美味しくなかったです。

・　彼岸に赤飯と煮しめお願いします。

・　フルーツが食べたいです。

【開放側レストランより】

· 今回の意見はありませんでした。

Ⅲ　前回掲示された意見についての改善報告

· 青南病院
【東病棟】

・　配膳間違いが多い。→改善された。

【南病棟】

・　朝食にあんぱんはやめて欲しい。→南病棟のみ意見が聞かれる。

・　準備が遅く、配膳間違いが多い。（早出し・レストラン）→改善された。

・　味噌汁・粥が熱い時がある。→改善された。

・　レストランのタオルが汚い。タオルがびしょびしょだったり、乾いていたりする。→乾いていたりしてはいる。

・　日清スタッフの患者様に対する対応をもう少し丁寧にして欲しい。→改善された。

・　ご飯を床近くに置いていて不潔。→改善されてはいるが、低い位置なので気になる。

・　ｱｲｿｼﾞｪﾝの渡し忘れがあるので、配膳に来たらすぐにステーションへ渡して欲しい。→改善された。

【西病棟】
・　洗浄機の水圧が強すぎて、患者様自身が濡れてしまう為、もう少し弱めて欲しい。→改善された。

・　8/10　昼食　セレクトＡ・Ｂの主菜が逆だった。→改善された。

・　キザミではなく、形はそのままで柔らかいような形態の食事形態は出来ないか。→検討中

・　食事配膳中に、日清スタッフが口論していて、雰囲気が悪い。→改善された。

・　朝食パンの日に、食パンをトーストして食べたい。

【北病棟】

・　7/31　朝食　食パンのみみが硬かった。個包装になっていたが、袋はいらない。→食パンが硬い。

・　7/31　昼食　セレクトの副食が足りなかった。→改善された。

・　8/2　朝食　加賀谷様の茶碗が違っており、（小盛り茶碗なのに普通盛り茶碗になっていた）移し変えた所10ｇ少なかった。→改善されていない。

・　8/4　夕食　見本が無かった。→改善された。

・　8/7・8/10　朝食　大南様の肉禁のおかずが無かった。→改善された。

【通所】

・　デイケアＤＭ用の食器が入っていない。→改善された。

・　洗浄されていない食器が配送されている。→改善されていない。

・　消毒済の汁内釜に具が付いたまま配送されている。→改善された。

・　食材がビニール袋に入って配送されている。→改善された。

・　食事提供量が少ないと、温・冷関係なく1つのホテルパンにまとまって入っている為、個別の容器に分けて欲しい。→改善された。

・　8/3　いんげんがすじを取っていないまま調理してあり、硬くて食べられなかった。→改善された。

・　付け合せが分からないので、付け合せ一覧表が欲しい。→献立表が配送されるようになり、改善された。

・　8/8　夕食　めだいの煮付けが美味しかった。

・　8/1　夕食　チャーハンが美味しかった。

・　8/9　長瀬様の食事変更をしていたが、変更前の食事形態で来ていた。→補食の牛乳がなかった。

・　残食バケツに、前の食事の残飯が入ったまま配送されたり、食器返却ボックスに、汁や残飯が付いた状態で配送される事が度々ある。→改善されていない。
・　夕食メニューに丼ものが出なくなった為、レパートリーを増やして欲しい。→夕食に魚が続いていた。

・　配送するものを置く場所を決めて欲しい。（朱夏より）

◎　南山苑

【2F】

・　いくら魚が好きでも、毎食魚では飽きてしまう。→改善された。

· 8/6　昼食　カレーピラフの粥の方に、ピラフが出ていた。→改善された。

· 水分補給用のお茶の中に、糸くずが入っていた。→コップに虫が入っていた。
【3F】

・　粥がゆるい。→改善された。

【通所】

· 特になし。

· 　地域医療部

【南寿の里】

【丘】

・　減塩食の汁が夕食もない時がある。→改善された。

· 食パンとジャムを一緒に前日に配送して欲しい。→改善された。

· 8/8　粥が来ていなかった。→時々ある。改善されていない。

【雲】

· キザミの方の食事に常食が来ていた。→改善された。

· 8/8　昼食　果物は常食で食べる方にキザミで来ていた。→改善された。

· 袋が固く結んであって取れない。→時々ある。改善されていない。
【青山荘】→欠席の為確認出来ず。（連絡有り）

・　ピラフや混ぜご飯も量が少ない。

・　特に土日のご飯に関して、赤くなったご飯や、団子状に固まったご飯が入っている事がある。また、日によって、ご飯が硬すぎる事がある。

【青風荘】→欠席の為確認出来ず。（連絡無し）

・　8/1、8/5、8/8に糖尿食のご飯だけ来ていなかった。

・　冷し中華のトマトが崩れていて、盛り付けられなかった。麺が延びていて、うどんのようだった。

・　8/5　朝食　ご飯が柔らかすぎて、べたべたしていた。

	　　　　　　　　　
	発言者
	　　　　　　　発言要旨

	
	久保
	食事サービス管理委員会を行います。各病棟から順番に委託給食に対する意見をお願いします。

	委託給食に対する意見・要望
	東病棟

杉本
	配膳間違いが多い。

	
	庭田


	食事提供表や食札等確認しながら提供していますが、再度配膳担当スタッフとミーティングを行い、確認作業にもれが無いか、確認は適切か、提供の流れに不備は無いか等話し合い改善していきます。

	
	東病棟

杉本
	パンが硬い。特に食パン

	
	工藤
	検食時、確かに食パンが硬く食べにくかった事から、食パンの種類を変えました。その他菓子パン類については、硬いと感じる事がありませんでした。次回パン提供時には、台車にセッティングされているものと同じ条件のパンを検食し、検討していきます。

	
	東病棟

杉本
	台車の準備が遅い。同じ時間に取りに行っても、準備できていない事がある。

	
	庭田
	ミーティングを行い、再度作業工程を見直しながら改善していきます。特定のスタッフには個別に指導し、改善していきます。

	
	東病棟

杉本
	台車の患者様２名のスプーンが、小さいスプーンが付いてくる。

	
	庭田
	配膳前に、箸・スプーン等が正しくセッティングされているか、確認の徹底をします。

	
	工藤
	大・中・小スプーンのうち、どのスプーンが使いやすいのか、直接患者様へ聞き取りを行います。

	
	東病棟

杉本
	台車の粥ミキサーの表面が乾いて、膜が張っている。

	
	庭田
	台車へセッティングする際には、表面が乾かないように必ずラップをするよう徹底します。

	
	東病棟

杉本

南寿の里

村山
	納豆の日のおかずが、物足りない。見た目が貧相に見える。

	
	庭田
	献立の組み合わせや、使う食器にも工夫しながら、充実を図りたいと思います。

	
	南病棟

田村
	特にありません。

	
	西病棟

佐々木
	食器の上に、おぼんを重ねるのが見ためが良くない。（患者様より）

	
	庭田
	おぼんは、洗浄・消毒済のものを使用し、食品に直接おぼんが触れないようにしていますが、なるべく患者様の見えるところに置かないよう注意します。

	
	西病棟

佐々木
	9/2　夕食　中華そばの麺が延びきっている。

	
	庭田
	調理担当者ミーティングで検討していきます。

	
	西病棟

佐々木
	9/11　朝　サラダのブロッコリーが美味しくない。

	
	庭田
	ミーティングの中で話し合い、茹で加減・味付けについて検討していきます。

	
	西病棟

佐々木
	9/13　昼食　和風スパゲッティーの麺止めの準備が出来ていなかった。日清スタッフは麺止めの献立内容を把握していない様子で、準備に時間がかかった。

	
	庭田
	スタッフへ周知し、禁止食品の準備もれがないよう徹底します。また、その日の献立内容を正しく把握し業務にあたるよう指導していきます。

	
	北病棟

木村
	8/18　夕食　加賀谷様のご飯が30ｇ少なかった。（210ｇ→180ｇ）

9/9　昼食　加賀谷様の糖尿病食の単位数が違っていた。糖尿食と肥満食が準備されていなかった。

	
	庭田
	スタッフが正確に献立内容を把握し、準備出来る様徹底していきます。ご飯は正確に計量するよう徹底します。

	
	北病棟

木村

南寿の里

村山
	9/6　朝食　小女子佃煮に紙片が入っていた。

9/8　昼食　糖尿病食の茶碗に1cm程度の髪の毛が入っていた。

	
	庭田
	異物混入が無いよう、盛り付けの際には周辺を整理・整頓し不要なものを置いたり、持ち込んだりしないよう徹底します。

	
	久保
	異物混入を見つけた場合には、現物を保管し、栄養まで報告をお願いします。現物がないと、原因追及が出来ませんので、宜しくお願いします。

	
	北病棟

木村
	冷茶のポットが使いにくい。（押しにくい）

	
	工藤
	確認をして、故障しているようであれば新しい物へ交換します。

	
	通所

山田
	8/20～8/24の夕食が、毎日魚だった。

	
	庭田
	献立作成時に確認します。

	
	通所

山田
	8/22　昼食　生姜焼きの付け合せがなかった。また、生姜焼きを記入してある分量で盛ると、明らかに不足していた。

ひじき１人分が大量にきていた。

8/23　昼食　タンドリーチキン１人１枚とあったが、バラバラに約30人分入っていて、どの程度取り分ければ良いのかわからない。

9/14　昼食　鶏肉の治部煮をｇで盛り付けると、明らかに表示数と違っていた。

最近、味噌汁が５人分程足りなくなる事が多い。

	
	庭田
	配送時の確認を徹底します。また、表示数と配送数に違いが無いよう確認を徹底します。

	
	久保
	特にデイで食材が足りなくなる事が多いようです。原因の１つに、食数の決定時間があるように思われます。何度も訂正がかかる事が少なくありません。その都度、増減していては、正確性に欠けてしまうのもやむをえません。食数決定の時間の検討が必要かと思われます。

	
	通所

山田
	千草焼きが、ホテルパンにすきまなく重なって入っていた為、取れなかった。どこまでが１つか分かりにくかった。

すいかの時、小さいホテルパン３つで来ていた。

	
	庭田
	配送量に見合ったホテルパンを使用するよう、指導していきます。また、配送先で取り分けやすいよう配慮するよう指導します。

	
	通所

山田
	残飯入れに残飯が入ったまま配送されていた。

	
	庭田
	配送前の確認を徹底します。

	
	通所

山田
	食器に食べかすが付いていた。



	
	庭田
	洗浄は丁寧に行い、食器を準備する際にも、汚れが無いか確認するよう徹底します。

	
	通所

山田
	しょうゆ・ソース・七味・マヨネーズの調味料は青陽館にあるので、配送しなくても良い。無くなった時は、容器を返却するので、補充して下さい。

	
	庭田
	わかりました。そのように申し送りします。

	
	南山苑

村越
	8/14　朝食　小田様にパイン（小皿）が２つ付いて配膳されていた。

	
	庭田
	盛り付け・配膳担当者が注意して確認するよう徹底します。

	
	南山苑

村越
	8/12　水分補給用のコップに虫が入っていた。

	
	庭田
	衛生管理の徹底と、食器を出す前に汚れや異物混入がないか確認するよう徹底します。

	
	久保
	この異物混入に関して、把握していません。異物混入があった場合には、必ず栄養まで連絡をして下さい。現物も添えて下さい。

	
	南山苑

村越
	8/21　朝食　コンソメスープのコーンが食べにくい。

	
	庭田
	コーンを使用禁止にするか、クリームタイプのものを使用するか、検討していきます。

	
	南山苑

村越
	3Fの食事の準備時間が、来るスタッフによってまちまちになっている。早いと粥や味噌汁が熱くなり過ぎている。

	
	庭田
	業務工程を見直し、作業内容がスタッフにより差が出ないようにします。

	
	青山荘

（久保）
	ゼリーの回数が多いので、減らして代わりのおかずを一品つけて欲しい。

	
	庭田
	フルーツの位置でゼリーを設けていましたが、頻回にならない様注意します。

	
	青山荘

（久保）
	おかず１品１品が不足して届く事が未だにあるので、気を付けて欲しい。

	
	庭田
	仕分けの際には十分注意して行うよう、徹底します。

	
	青山荘

（久保）
	不足している事を伝えると、日清から「ちゃんと入れた」と言われる。どう対処してよいか分からない。こちらも確認をして連絡するようにしているので、トラブルを防ぐためにも確認して欲しい。


	
	庭田
	ミーティングを行い、対応について指導していきます。

	
	青山荘

（久保）
	栄養からの確認が多すぎるので、１回で理解して欲しい。

	
	工藤
	不明な点・間違いを防ぐ為に確認しています。

施設で言っている内容と、栄養で理解した内容に違いがある事が多いので、確認が多くなっているかと思います。

	
	青山荘

（久保）
	ふりかけが欲しい。

	
	庭田
	個人的な意見であれば対応するのは難しいですが、ご飯のおかずになるような物が偏り無くメニューに組まれるよう、配慮していきます。

	
	青山荘

（久保）
	カレーが鍋に入ってきてから、とても良い。

	
	庭田
	これからも継続していきます。

	
	南寿の里

村山
	8/10　昼食・夕食　数が合わない。

8/11　朝食　粥が足りない。

8/18　昼食　グレープフルーツ禁にグレープフルーツがきていた。

9/7　昼食　極キザミ１名分の量が多すぎる。

	
	庭田
	仕分けの際の確認を徹底します。

	
	南寿の里

村山
	8/15　副食が入っている袋がベタベタしていて気持ちが悪い。

	
	庭田
	食材を分ける時には、こぼれたり・汚れたりしないよう、十分注意して行うよう指導します。

	
	南寿の里

村山
	8/19　夕食　そうめんのつゆが少なく、不評だった。すいかも味が無く美味しくなかった。

	
	庭田
	分量が正しく準備されるよう、注意します。

	前回掲示された意見についての改善報告
	久保
	配膳間違いが多い。準備が遅い。（東病棟・南病棟）→改善された。

	
	久保
	朝食にあんぱんはやめて欲しい。（南病棟）→南病棟のみ意見が聞かれる。

	
	久保
	味噌汁・粥が熱い時がある。（南病棟）→改善された。

	
	久保
	レストランのタオルが汚い。タオルがビショビショだったり、乾いていたりする。（南病棟）→乾いている事がある。

	
	久保
	日清スタッフの患者様に対する対応を、もう少し丁寧にして欲しい。（南病棟）→意見は聞かれていない。

	
	久保
	ご飯を床近くに置いていて不潔。（南病棟）→置いてはいないが、下の方にあるので気にはなっている。

	
	久保
	アイソジェンの渡し忘れがあるので、配膳に来たらすぐにステーションへ渡して欲しい。（南病棟）→改善された。

	
	久保
	洗浄機の水圧が強すぎて、患者様自身が濡れてしまう。もう少し弱めて欲しい。（西病棟）→改善された。

	
	久保
	8/10　昼食　セレクトA・Bの主菜が逆だった。（西病棟）→改善された。

	
	久保
	キザミではなく、形はそのままで柔らかいような食事形態は出来ないか。（西病棟）→軟菜食・粗キザミ食・嚥下困難食の導入について検討中。

	
	久保
	食時配膳中に、日清スタッフが口論していて、雰囲気が悪い。（西病棟）→改善された。

	
	久保
	7/31　朝食　食パンのみみが硬かった。個包装になっていたが、袋は要らない。（北病棟）→食パンが硬い。

	
	久保
	7/31　昼食　セレクトの副食が足りなかった。（北病棟）→改善された。

	
	久保
	8/2　朝食　加賀谷様の食器が違っており、食器を変えたところ10ｇ少なかった。（北病棟）→改善されていない。

	
	久保
	8/4　夕食　見本が無かった。（北病棟）→改善された。

	
	久保
	8/7・8/10　朝食　肉禁の代わりのおかずが無かった。（北病棟）→改善された。

	
	久保
	デイケア糖尿病食用の食器が入っていない。（通所）→改善された。

	
	久保
	洗浄されていない食器が配送されている。残飯バケツに前の食事の残飯が入ったまま配送されたり、食事返却ボックスに、汁や残飯が付いた状態で配送される事が度々ある。（通所）→回数は減っているが、改善はされてい//ない。

	
	久保
	8/9　長瀬様の食事変更をしていたが、変更前の食事形態で来ていた。（通所）→補食の牛乳が来ていない事がある。

	
	久保
	消毒済の汁内釜に具が付いたまま配送されている。（通所）→改善された。

	
	久保
	食材がビニール袋に入って配送されている。（通所）→改善された。

	
	久保
	食事提供量が少ないと、温・冷関係なく１つのホテルパンにまとまって入っている為、個別の容器に分けて欲しい。（通所）→改善された。

	
	久保
	8/3　いんげんが筋を取っていないまま調理してあり、硬くて食べられなかった。（通所）→改善された。

	
	久保
	付け合せが分からないので、付け合せ一覧表が欲しい。（通所）→改善された。

	
	久保
	夕食メニューに丼ものが出なくなった為、レパートリーを増やして欲しい。（通所）→魚が続いていた。

	
	久保
	魚は好きだが、毎食魚では飽きてしまう。（南山苑）→意見は聞かれていない。

	
	久保
	8/6　昼食　カレーピラフの粥の方に、常食のピラフが出ていた。（南山苑）→改善された。

	
	久保
	水分補給用のお茶の中に、糸くずが入っていた。（南山苑）→コップに虫が入っていた。

	
	久保
	粥がゆるい。（南山苑）→意見は聞かれていない。

	
	久保
	減塩食の汁が夕食も無い時がある。（南寿の里）→改善された。

	
	久保
	食パンとジャムを、一緒に前日に配送して欲しい。（南寿の里）→改善された。

	
	久保
	8/8　粥が来ていなかった。（南寿の里）→時々ある。改善されていない。

	
	久保
	キザミ食の方に常食がきていた。

8/8　昼食　果物は常食の方にキザミで来ていた。（南寿の里）→改善された。

	
	久保
	袋が固く結んであって取れない。（南寿の里）→時々ある。改善されていない。

	
	
	

	
	
	※　青山荘（連絡有り）・青風荘（連絡なし）は欠席の為確認出来ず。


今回の反省・意見

　　地域への配送ミスが増えているように感じられます。電話での連絡も一時期に比べると増えています。チェック表がうまく稼動していない事が考えられます。再度、日清現場スタッフへ間違いが無いよう指導し、各個人が責任を持って業務に当たるよう注意を促していきます。

　今回特に目立つ意見として、「青陽館」への配送があります。オープンをしてから２ヶ月程経過しますが、なかなかうまく機能していないようです。その中には、現場の問題・配送の問題と様々あります。問題の所在はいろいろですが、その為に不快な思いをされるのは、利用者様です。新しい施設で、気持ちよく美味しく食事を摂取して頂ける様速やかに対応しなければなりません。問題点は多いですが、１つ１つを正確にクリアしていけるよう検討していきたいと思います。

　Ⅵ　栄養管理室から各施設

· 食事発注の際、前の食事の「受け」数も各病棟・フロア・施設で必ず入力するようお願いします。提供数の確認が出来ません。

・　食事変更や食事提供方法の変更依頼等をする時は、直接日清スタッフへ伝えるのではなく、必ず栄養を通して行って下さい。栄養で把握していない物がありました。

· 異物混入があった場合には、現物を添えて、速やかに栄養まで連絡をお願いします。現物がないと原因究明の手がかりとなる物が無くなってしまいます。

次回の食事サービス管理委員会は、10月　12日（金）15：30～行います。

食事サービス管理委員会開催のお知らせ

食事サービス管理委員会を開催いたします。各施設より２名担当者が決定しておりますので、１ヶ月間の意見を取りまとめ、給食委員会へ出席していただくようお願いします。

期日　　平成19年10月12日（金）

場所　　4Ｆ　ユーティリティー　（青南病院）

時間　　15：30～16：00

議事次第
1． 各施設代表者より委託給食・献立に関する意見

	東病棟
	西病棟
	南病棟
	北病棟
	通所
	

	鈴木（幸）
	水上
	本川
	加藤

石岡
	山田
	

	青山荘
	青風荘
	南寿
	南山苑
	日清
	栄養

	連絡なし
	連絡なし
	村山
	福士
	庭田

澤井
	工藤

久保


次回参加者を決めてから出席するようにお願いします。
