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〇第12回食事サービス管理委員会開催日　：　3月16日（木）16：00～　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

〇掲示された意見・問題点と各部署の対応計画

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　記録者：栄養管理室　大野　里美

	委託給食に関する問題点
	開始日
	栄養管理室対応
	開始日
	日清対応
	開始日
	病棟・施設対応

	1 ミキサートロミ食の主食の硬さが硬すぎることがある。（南病棟）


	3/17
	・日清栄養士と、トロミの加減を標準化する。
	3/17

3/17
	・病院栄養士と、トロミの加減を標準化する。
· 取り決めたトロミの硬さを調理スタッフが周知する。


	
	

	2 納豆禁の人に納豆がついていた。（南病棟）


	
	
	3/17
	· 納豆禁の人の名簿を作成、見やすいところに掲示し、配膳者全員が把握する。


	
	

	3 ご飯に髪の毛や糸くずが付いていた。（北病棟）


	3/17
	· 食事に異物が混入している場合は、実物を見せるように病棟に連絡する。


	3/17
	· 衣服のローラー掛けや手洗いの徹底とともに、盛り付け時に目で確認するように指示する。


	3/17
	・食事に異物が混入している場合は、実物を見せるようにする。

	4 醤油さしが空だった。（北病棟）


	3/17
	· レストラン準備の際は、調味料にも気を配り、空にしないようにする。


	
	
	
	


	委託給食に関する問題点
	開始日
	栄養管理室対応
	開始日
	日清対応
	開始日
	病棟・施設対応

	5 ご飯が余るのでご飯の量を減らして欲しい。（南寿の里）


	3/17
	· 南寿に、ご飯の量を量って配送していることを伝え、それでも多いようであればどの位の量を減らせばよいかを確認する。


	3/18

	・指示されたご飯の量（210ｇ→190ｇ）に減らして配送する。
	
	

	6 献立にスパゲティを月に1回は出して欲しい。（意見箱）


	
	
	3/17

4/1～
	· スパゲティを組み込んだ献立を作成する。

· 月1度のスパゲティ提供開始。


	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


