	病院長

	


　　　　　食事サービス管理委員会議事録

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

　記録者　大野　里美

　　　　　

[日　時]　　平成17年5月20日（金）　　　　　　　　　　　　　　　　 

[場　所]　　青南病院　２Ｆ　会議室　　

[出席者]　　

	診療課長
	東病棟

古里
	西病棟

千田
	南病棟

渡辺
	北病棟

池田
	通所

摩尼
	南山苑

玉田課長

	○
	○
	○
	○
	○
	○
	○

	青山荘

壬生
	青風荘

小坂
	日清

三浦
	栄養

西野
	栄養

山田
	栄養

大野
	栄養

中里

	○
	○
	○
	○
	○
	○
	○


 [議事内容]　

Ⅰ　委託給食に関する意見

· 東病棟

· 朝のおかずが、「納豆と佃煮」など組み合わせに問題があるのでは

ないか。

· 味噌汁・お茶の量にバラツキがあるので統一して欲しい（台車）。

· ご飯茶碗が１人に二つ付いていた事があった。付け間違いが無いよう、確認して欲しい（台車）。

· 西病棟

· カレーの時、事前に盛り付けておくと、冷めてしまうので、食べる直前に盛り付けて欲しい。

· 南病棟

・　特になし

· 北病棟

· 5/5セレクトB、揚げ魚チリソースの魚の数が足りなかった。

· 醤油さしが詰まって、中々醤油が出てこなかった。きちんと管理して欲しい。

· トレーにひびが入っている物があり危険なので、そういったものは省くようにして欲しい。

· デイケア・ナイトケア・デイナイトケア

· 長瀬様（粥・極刻み）の主食チャーハンの時は白粥をつけてほしい。

· 青山荘

· 5/16昼　和風酢鶏が焦げていた。

· 麺は茹でてから配送されてくるが、5/17昼のそばがブツブツ切れた状態だった。茹で方、配送方法検討して欲しい。

· 青風荘

· 4/25の小芋煮、芋が溶けて形が残らず人参といんげんだけになっていた。

· 日曜のパンの時、スープでなく牛乳をつけた方が良いのではないか。
◎南山苑

· 2F配膳の時、利用者様がいらしてから盛り付けを始めて欲しい。

· キザミの人の主菜の量が少ないため、量の見直しをして欲しい。

· 主菜が魚の時、ボリュームが少なく、見た目に寂しい。

Ⅱ　前回掲示された意見についての改善報告

◎青南病院

· メロンの量が少ない。

→　メロンの発注量を調整して多めに発注するようにしました。

・　3/31夕の鶏ささみ梅マヨネーズ焼きの味が薄い。

→　常時味をみて調整することを習慣づけています。

・　ラーメンの麺が団子状になって取り分けづらかった。

→　病院栄養士と日清栄養士とで解決策を検討しています。
· 南山苑

· 2F配膳時、嚥下障害のある方にはお茶ゼリーを付けるように4月から実施しているが、お膳への付け忘れが目立った。

→1ヶ月経過しスタッフも慣れてきたため、改善されたと思います。
	　　　　　　　　　
	発言者
	　　　　　　　発言要旨

	
	西野
	給食委員会を行います。各病棟から順番に

委託給食に対する意見をお願いします。

	委託給食に対する意見・要望
	東病棟

古里
	朝食に「納豆とのり佃煮」など同じようなおかずが付くことがあるのですが。

	
	西野
	献立内容を見直して検討します。



	
	西病棟

千田
	カレーを事前に盛り付けておくと冷めてしまうので、その場で盛り付けて欲しいのですが。

	
	西野
	はい、温かい物を食べて頂けるよう患者様が来てから盛り付けるように業者に注意を促します。

	
	北病棟

池田
	醤油さしがつまっていて使えないテーブルがありました。

	
	西野
	醤油さしや調味料入れの洗浄や点検を念入りに行ないます。

	
	通所

摩尼
	長瀬様の主食は、チャーハンの時も白粥と指示したのですが、チャーハンの粥がついていました。

	
	西野


	食事指示箋を確認します。以後、白粥で出してもらいます。

	
	壬生
	5/16昼食の和風酢鶏が焦げていて食べにくかったです。

	
	三浦
	回転釜が新しくなってからまだ使いこなせていないのと、回転釜自体の火力が弱いのが原因ではないかと思います。仕上がりが悪い料理についてはもう一度材料を発注して初めから作り直します。大変申し訳ありませんでした。

	
	西野
	回転釜の火力調節部分等、業者に確認してみます。

	前回掲示された意見についての改善報告
	西野
	前回、各施設から出された意見の改善策を業者側に答えて頂きます。

	
	西野
	南病棟でキザミの人のデザートのメロンの量が少ないという意見がありました。

	
	三浦


	メロンの発注量を調整して多めに発注をかけるようにしますので今後このような事はないと思います。

	
	西野
	3/31夕の鶏ささみ梅マヨネーズ焼きの味が薄いとの意見が西病棟から出ていましたが。

	
	三浦
	常時味をみて調整することを習慣づけています。

	
	西野
	青風荘の麺が団子状に固まっていて分けづらいという意見がありました。

	
	三浦
	麺類の調理法や配送法を工夫して改善案を検討します。

	
	西野
	南山でお茶ゼリーをお膳につけるのを忘れないようにしてほしいということでしたが改善しましたか。

	
	玉田
	改善されました。

	
	西野
	ではこれで給食委員会を終わります。


Ⅱ今回の反省、意見

　　青山荘で、「ラーメンが団子状に固まる」「そばが短く切れている」等麺類の処理法が問題視されました。利用者様全員に美味しい麺類を提供する為に今後改善法を検討していきたいと思います。

Ⅲ栄養管理室から各施設

· 食事発注の時間を守って入力するようにお願いします。昼発注9：00まで、夕発注15：00まで、翌朝発注17：00まで。

· 栄養に連絡する時は、総務宛ではなく、PHS（070）に掛けるようにお願いします。

次回の食事サービス管理委員会は、6月17日（金）16：00から行います。

食事サービス管理委員会開催のお知らせ


食事サービス管理委員会を開催いたします。各施設より２名担当者が決定しておりますので、１ヶ月間の意見を取りまとめ、給食委員会へ出席していただくようお願いします。

期日　　平成17年6月17日（金）

場所　　2Ｆ会議室　（青南病院）

時間　　16：00～17：00

議事次第
1． 各施設代表者より委託給食・献立に関する意見

	診療課長
	東病棟
	西病棟
	南病棟
	北病棟
	通所
	南山苑

	黒沢
	小林
	三浦

加藤
	山路
	川井

赤坂
	松林
	玉田

谷地

	青山荘
	青風荘
	日清
	栄養
	栄養
	栄養
	栄養

	島田
	石亀
	三浦
	西野
	山田
	大野
	中里


次回参加者を決めてから出席するようにお願いします。

